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HARALD ULTSCH
wotergrupre, | DIPLOMIERTE TEAMLEADER
HARRYS HOME), | Dpje Absolventen des ersten Jahraanges der Direktoren-Akademie (DiA) durf-
M%ITP?SSTTII\?TA;{? ten rechtzeitig vor dem Beginn des Wintergeschafts ihre letzten Prifungsfra-
MARKUS STEMERr gen beartworten, um anschliefend die Diplome der Direktoren-Akademie ent-
(SPORTHOTEL SILv- | 9egenzunehmen. Und das mit Blick auf die Innsbrucker Nordeetle.
RETTA), FABIAN REI- | .Eswar nicht leicht, aber es sich jede Minute ausgezahit”, resiimiert Barbara Ne-
SIGL (OBERSTDORF hauser, Direktorin des Hotels Alpenrose in Maurach am Achensee die vergange-
RESORTS), BARBARA | nen Monate. , Mitgenommen aus der Ausbildung habe ich vor allern, wie wich-
NEUHAUSER (ALPEN- |~ ti das Thema Mitarbeiterfihrung ist.” Fiihrungskompetenz nimmt in der DiA

ROSE, MAURAUCH),

i g, LS ; T - Fih-
oy groBen Raum ein. Denn Akademie-Leiterin Elfriede Krempl ist tberzeugt: |, Fih

rung und Umsetzungsstérke werden kiinftia die Sprossenhéhe auf der Karriere-

(GENERATIO), SIEG-
FRIED ZINK (TVB
AUSSEERLAND),
HUBERT SILLER (MCI
INNSBRUCK), TINA ™|
BRANDSTETTER
(GENERATIO)

leter bestimmen.”

STEIRISCHES POP-UP-
COOKING IN WIEN

Das steirische Ausnahmetalent Richard
Rauch kacht in Wien — allerdings nur
fiir einen Abend, beim Pop-
Up Cooking am 16. Febru-
ar im Restaurant |, Die Kil-
che Wien" im Palzis Han-
sen Kempinski. Zuhause ist
der Haubenkoch im »Stei-
ra\Wirt" in Trautmannsdorf.
Das Menl zum Pop-Up

e Cooking gestalten Gast-
TR AT koch Richard Rauch und
RAUCH () KOCHT FUR EINEN  Cxecutive Chef Anton Po-
ABEND MIT ANTON POZEG, zeg gemeinsam. Die Gaste
EXECUTIVE CHEF IM\WIENER ~ enwartet ein Flying Dinner,
PALAIS HANSEN KEMPINSKI unter anderem mit Rote Ri-
ben / Meersalz / Aal/ Him-

beere sowie Johann Freilandschwein/

Miso / Rettich / Sprossen / Schwart /

Triiffel oder Bauernjoghurt / Kiirbis /

Passionsfrucht / Kiwi.

Gewerkt wird am Chetf's Tables —im
 AUTOHAUS"- Austausch mit den Gasten.
OPENING MIT

WALTER ROHRL,
MAMNUEL REUTER,
FRAMNZ WURZ,
KNUD TIROCH, DIE
BRANDLHOF-EIGEN-
TUMER BIRGIT
MAIER UND ALE-
XANDER STROBL,
HANS ENN UND
CHRISTIAN CLERICI

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
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BENZIN IM BLUT:
HOTEL MIT AUTO-
MOTIVEM SPIRIT

Ein Autohaus ohne Automarke”, mit
diesen Worten er&ffneten Birgit Mai-
er und Alexander Strobl, die Eigentl-
mer des Hotels Gut Brandlhof in Saal-
felden, ihre neue Eventlocation samt
integrierter Autowaschanlage. ,Hier
kinnen Autos und Motarrader pra-
sentiert und im Anschluss bei uns im
QAMTC Fahrtechnikzentrum getestat
werden. Gut gegessen wird im Ho-
telrestaurant, Erholung und Entspan-
nung gibt’s in unserem Spa.”

Mit dem , autohaus” hat das 4-Ster-
ne-Superior-Haus sein Meeting-, Ta-
gungs- und Eventangebot um eine
700 Quadratmeter grof3e Location spe-
ziell fir Fahrzeug-Prasentationen und
automotive Events erweitert.

Rallye-Legenden, Hobby-Racers, Kart-
Gurus und Auto-Freaks besuchten das
von Mat 5chuh gerockte |, autohaus”-
Opening. wawbrandlhof.com

Anfragen zum Inhalt und zu Nutzungsrechten bitte an den Verlag (Tel: 01/4798430).
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